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0 Brasil kombucha Cup (BKC) é o concurso de kombuchas, dos eventos Brasil Cup,
que sera realizado juntamente com o congresso cervejeiro Beer Summit
(https://www.beersummit.com.br/) e operacionalizado pelo Science of Beer
Institute (https://www.scienceofbeer.com.br/) na cidade de Florianopolis/SC,
Brasil.

O principal objetivo do BKC é contribuir com o desenvolvimento da qualidade
sensorial das bebidas inscritas por meio da analise e avaliacao criteriosa das
amostras recebidas, de forma ética e responsavel.

Todo o material presente neste documento estéa protegido por direitos autorais e
propriedade intelectual. E estritamente proibida a reproducao, copia ou distribuicao
de qualquertexto, imagem ou conteudo sem consentimento prévio por escrito.
Qualquer uso nao autorizado sera sujeito a medidas legais conforme previsto pelas
leis de direitos autorais e propriedade intelectual.
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DATAS IMPORTANTES

INSCRIGOES E VALORES
WWW.BRASILBEERCUP.COM.BR/
LOTE O1: LOTE 02: LOTE 03:
RS 240,00 RS 350,00 RS 490,00

DADOS PARA EMISSAO DA NOTA FISCAL

CNPJ: 11.476.909/0001-37
Science of beer Institute _ pesquisa e desenvolvimento
Natureza de operacao: Remessa em bonificacao , doacao ou brinde.
Inserir o local de entrega (Recebimento de amostras) na observacéo da nota

RECEBIMENTO DE AVALIAGAO DAS FICHAS DE
AMOSTRAS AMOSTRAS AVALIACAO

28/07/2025 04/08/2025 Fichas de avaliagao
a A estarao disponiveis no
01/08/2025 07/08/2025 sistema apds 30 dias.

Estrada Haroldo Soares
Glavan, 1670 - Cacupé,
Florianépolis - SC
88050-005

FESTA DE PREMIAGAO
09/08/2025

A cerimonia de premiacao acontece no Hotel Sesc Cacupé, no salao de eventos
Arvoredo. Todos os inscritos no concurso terao direito a uma quantidade de
ingressos, conforme o numero de rotulos e amostras inscritas. Para as cervejarias
que optarem em adquirir mais ingressos, a compra podera ser feita mediante
disponibilidade, com a equipe organizadora. O acesso ao evento ocorrera por nome
na lista, nao tendo assim, ingresso fisico.

ATUALIZADO EM 16/04/2025
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2. A ORGANIZAGAO - SCIENCE OF BEER

O Science of Beer é uma instituicao
dedicada em formar pessoas preparadas
para o novo cenario de cervejas brasileiro,
através de cursos, workshops e
consultorias para profissionais, eventos e
estabelecimentos do setor.

Referéncia no ensino em cervejaemtoda a
Ameérica Latina, o Science of Beer tem
mais de 14 anos de mercado e ja formou
cerca de 30 mil alunos em diferentes
estados do Brasil, contemplando outros
paises da América Latina desde 2017.

Além disso, o Science of Beer Institute foi
responsavel pela gestdao e curadoria de
grandes eventos de alta relevancia para o
mercado brasileiro como o Beer Summit,
bem como concursos regionais, nacionais
e internacionais, fortalecendo a cultura
cervejeira em diversas frentes hd mais de
10 anos.

Mediante um eximio trabalho, tem éxito e
credibilidade consolidados pelo
comprometimento e bom relacionamento
com o segmento.

SCIENCE
oroeer (@SS
INSTITUTE
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1. SOBRE 0 BRASIL KOMBUCHA CUP

0 Brasil Kombucha Cup (BKC) é o concurso
de cervejas e outras bebidas que sera
realizado juntamente com o congresso
cervejeiro Beer Summit
(https://www.beersummit.com.br/) e
operacionalizado pelo Science of Beer
Institute
(https://www.scienceofbeer.com.br/) na
cidade de Florianopolis/SC, Brasil.

O principal objetivo do BKC é contribuir
com o desenvolvimento da qualidade
sensorial das bebidas inscritas por meio da
analise e avaliagao criteriosa das amostras
recebidas, de forma ética e responsavel.

Na ultima edicao, realizada em 2024, o
concurso foi um verdadeiro sucesso,
contando com 2.512 bebidas inscritas de
paises como Argentina, Brasil, Chile,
Colébmbia, Costa Rica, Equador, Panama,
Peru e Uruguai. O juri, composto por
especialistas de 12 nacoes, premiou 580
amostras, destacando a exceléncia dos
participantes. Em 2025, estamos
preparando uma edicao ainda mais
extraordinaria!
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3. QUEM PODE PARTICIPAR

3.1 Empresas de qualquer pais, desde que sejam legalmente constituidas, poderao
participar do BKC.

3.2 Kombuchas Ciganas poderao participar do BKC, desde que sejam legalmente
constituidas. Neste caso, ainscricao devera ser realizada com os dados da Kombucha a
Cigana, mas sera necessario indicar os dados da empresa onde a kombucha é
produzida.

3.3 Brewpubs poderao participar do BKC, desde que a producao e a comercializagao da
cerveja acontecam, maioritariamente, no mesmo local.

3.4 As empresas podem inscrever kombuchas colaborativas, desde que cumpram
todos os requisitos deste regulamento.

3.5 Os jurados do BKC poderao realizar inscricdes no evento por meio de empresas que
possuam vinculo, entretanto, nao poderao julgar em estilos nos quais possuam
amostras inscritas.

4. TIPOS DE RECIPIENTES ACEITOS E QUANTIDADE

4.1 Os participantes deverao enviar as amostras acondicionadas em suas embalagens
originais com rotulo, no mesmo modelo utilizado comercialmente, e acrescido de
etiqueta de identificacao (disponibilizada pelo sistema de inscrigcdo) fixada na garrafa
em local visivel nao sobreposta ao rotulo. Serao aceitos como recipientes: garrafas de
vidro ou plastico, latas e growlers. Atengao: as etiquetas presas com elastico de
borracha podem soltar da embalagem original durante o transporte, portanto,
recomenda-se a utilizacao de etiquetas adesivas, preferencialmente plastificadas para
nao danificar as informacoes.

4.1.1 A amostra que nao tiver o rotulo utilizado comercialmente e nao tiver identificagao
de que é comercializada em barril, sera automaticamente reclassificada para a
Categoria Experimental.

4.2 E permitida a participacdo de bebidas comercializadas em barril. Neste caso, nao
ha necessidade de possuir rotulo e as amostras deverao ser também acondicionadas
em recipientes aceitos: garrafas de vidro ou plastico, latas ou growlers. Os recipientes
deverao obrigatoriamente conter a etiqueta de identificacao gerada pelo sistema de
inscricao.

4.3 As bebidas inscritas na Categoria Experimental deverdo apresentar a etiqueta de
identificacao, porém nao é necessario possuir rotulo.



4.4 Todos os recipientes deverao possuir a etiqueta de identificacdao que sera
disponibilizada no sistema para download no final das inscricdes, contendo as
sequintes informacdes: nome da empresa, nome da bebida, estilo, categoria inscrita e
OR Code.

4.5 Os participantes devem enviar as amostras inscritas nas seguintes quantidades: 8
recipientes: garrafas de vidro ou plastico, latas ou growlers, contendo no minimo
350ml.

4.6 Os recipientes enviados para o BKC nao serao devolvidos.

5. ENVIO, RECEBIMENTO E CONTROLE DAS AMOSTRAS

5.1 As amostras deverao ser empacotadas cuidadosamente e, preferencialmente, em
uma caixa rigida. Os recipientes (garrafas, latas ou growlers) devem estar separados
dentro da caixa com material apropriado, de forma a evitar que colidam uns com os
outros. Qualquer tipo de material pode ser utilizado para evitar a colisao, no entanto, o
plastico-bolha é o mais indicado. O plastico utilizado na embalagem nao devera conter
fita adesiva, com a finalidade de facilitar o desembrulho e logistica da equipe de
recepcgao.

5.2 As caixas deverao conter uma etiqueta grande e visivel do lado de fora com a
listagem de todos os estilos e quantidades dentro dela.

5.3 Para as bebidas nao pasteurizadas, as mesmas devem ser entreques de forma
refrigerada, preferencialmente, em isopores com gelo gel. Ressalta-se que, todo e
qualquer recipiente de envio nao sera devolvido.

5.4 Os participantes devem abrigar os recipientes (garrafas, latas ou growlers) da luz e
procurar um servigo de envio que privilegie a rapidez e o cuidado no manuseio. Nao
esquecer de identificar o conteudo como fragil.

5.5 As empresas que optarem pelo envio por meio dos Correios, devem estar cientes
que a retirada das caixas nao sera de responsabilidade da organizacao em nenhuma
hipotese, especialmente em caso de avaria. Portanto, a propria empresa deve
providenciar a entrega no local indicado pela Comissao Organizadora.

5.6 Nao serao aceitas mercadorias com frete a cobrar. O envio e os custos de despacho
da mercadoria sao de responsabilidade da empresa participante.

5.7 A Comissao Organizadora nomeara uma equipe técnica que ira receber as amostras
previamente inscritas e verificara as inscricoes de acordo com os documentos
referidos.

5.8 A equipe de organizacao do evento nao se responsabilizara por garrafas, latas ou
growlers extraviados e/ou danificados no processo de envio, antes de sua chegada ao
destino.



5.9 A equipe técnica entrara em contato com o participante caso a embalagem contenha
recipientes com avarias e/ou com perda de liquido, para que se possa organizar um
reenvio, desde que haja tempo habil.

5.10 A equipe técnica responsavel pela recepcao das amostras, no momento do
recebimento das caixas, ird conferir apenas a nota fiscal e quantidade de caixas. E de
responsabilidade da Empresa participante que os produtos descritos na nota fiscal
estejam de acordo com as amostras inscritas e entregues nas caixas. A conferéncia
individual das amostras inscritas sera feita posteriormente.

5.11 A equipe técnica verificara as amostras, reservando-se no direito de desqualificar do
BKC, aquelas que ndo atenderem o preconizado neste regulamento.

5.12 A equipe técnica ira armazenar as amostras em condi¢goes de temperatura e de
ambiente que garantam uma boa conservacao das bebidas até o momento do
julgamento no BKC.

5.13 O endereco para envio das amostras sera disponibilizado por email apds a
efetivacao da inscricdo. Atencao: o endereco sera o local onde acontecera o evento e
nao o da sede do Science of Beer. E responsabilidade da empresa participante o envio
para o local correto.

5.14 As amostras residuais poderao ser utilizadas em acdes em prol do Brasil Kombucha
Cup. Science of Beer e Science Hub.

RECIPIENTES PERMITIDOS

I

categoria comercial
devem conter rotulo, ou
serao automaticamente
transferidos para a

! categoria experimental.

Qli|E cononece, ETIQUETA DE IDENTIFICAGAO EM 4\
I[ilig e TODOS 0S RECIPIENTES.

6. DATAS E PRAZOS

6.1 As inscricoes, que deverao ser efetuadas exclusivamente no site
https://www.brasilbeercup.com.br/, serao abertas no dia 07 de abril de 2025 e serao
encerradas, impreterivelmente, as 23h59 do dia 20 de julho de 2025.



https://www.brasilbeercup.com.br/

6.2 As alteracdes na inscricao poderao ser realizadas por meio de edicao diretamente no
site até o ultimo dia de inscricoes.

6.3 O periodo para recebimento das amostras sera de 28 de Julho a 01 de Agosto de
2025, sendo que o participante deve ter efetuado a inscri¢cdo previamente pelo site. Nao
serao aceitas bebidas recebidas antes e/ou apos esse periodo.

6.4 O julgamento ocorrera nos dias 04 a 07 de agosto de 2025 em Florianopolis/SC.

6.5 A Cerimbnia de Premiagcao acontecera no dia 09 de agosto de 2025 em
Florianopolis/SC em local a ser divulgado e sera transmitida online por meio do link:
https://www.brasilbeercup.com.br/.

7. TAXA DE INSCRICAO

7.1 A taxa de inscricao, para cada amostra inscrita, sera por lotes. Entre:
e 07a22deabril-12lote sera de RS 240,00 (duzentos e quarenta reais).
e 23 de abril a23 maio - 22 lote sera de RS 350,00 (trezentos e ciquenta reais).
e 24 de maioa20dejulho-32lote sera de RS 490,00 (quatrocentos e noventa reais).

7.2 Nao ha devolugao de taxa de inscricao em nenhuma hipotese.

8. ESTILOS ACEITOS

8.1 A competicao sequira baseada nos critérios:

e do Guia de Estilos de Cerveja da Brewers Association (BA) - Edicdo 2024. As
descri¢cOes dos estilos do guia da BA podem ser originalmente encontradas, em
inglés, no endereco: https://www.brewersassociation.org/edu/brewers-
association-beer-style-guidelines/;

e no Guia Beer Judge Certification Program (BJCP) nos casos dos estilos: Brazilian
Beer - Catharina Sour (https://www.bjcp.org/beer-styles/x4-catharina-sour/);
Argentine Beer - Dorada Pampeana (https://www.bjcp.org/beer-styles/x1-dorada-
pampeana/); Grape Ale (https://www.bjcp.org/style/2021/29/29D/grape-ale/); Italian
Grape Ale (https://www.bjcp.org/beer-styles/x3-italian-grape-ale/);

e descritos neste regulamento, nos casos dos estilos Brazilian Beer* - com frutas;
com ervas e especiarias; com madeira; com levedura, malte e/ou lupulo brasileiro.

8.2 As empresas que pretendem se inscrever no BKC devem rever cuidadosamente as
descricdes dos estilos antes de registrar uma amostra. E imprescindivel que as bebidas
sejam inseridas no estilo adequado, ja que os jurados avaliardao as amostras com base
nas descricoes dos estilos.

8.3 E da responsabilidade de cada empresa participante inscrever a sua bebida no estilo
apropriado. A equipe do BKC nao pode auxiliar as empresas nesta decisao.
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8.4 Estilos aceitos no BKC:

KOMBUCHA

1.Kombucha Original
2.Kombucha com Alcool
3. Kombucha Envelhecida
4. Kombucha com Baixo ou Sem Adicao de Acucar
5.Kombucha com Infusédo de Espécie Vegetal, Botanico ou Floral
6.Kombucha com Fruta
7.Kombucha com Vegetal
8.Kombucha com Especiaria
9.Kombucha com Erva
10. Kombucha com Mel
11.Kombucha com Melado ou Acucar de Origem Vegetal
12.Kombucha Energética(com café ou outros estimulantes).
13.Kombucha Sazonal (saborizada com ingredientes de determinada época do ano).
14.Kombucha Mista (com fruta + outro ingrediente como especiaria, erva, etc)

9. CATEGORIAS

9.1 As categorias parainscri¢cao sao: Comercial e Experimental.

9.2 Categoria Comercial: bebidas ja comercializadas pela empresa deverdo ser
inscritas nesta categoria.

9.3 Categoria Experimental: produto novo, ainda nao comercializado até o ultimo
dia de inscricao do BKC.

9.4 Todas as cervejas inscritas serao julgadas pelos seus estilos e as categorias
servirao para a premiacao de Kombucharia do Ano.

9.5 Caso a Comissao Organizadora identifigue bebida inscrita em cateqgoria
incorreta, como por exemplo, a inscricao de uma amostra que nao é oficialmente
comercializada pela empresa até o ultimo dia de inscricao do BKC e foi inscrita
como Categoria Comercial, esta amostra sera desclassificada.
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10. LIMITACOES E OBSERVAGOES PARA A INSCRICAO

10.1 A empresa participante nao podera em nenhuma hipotese inscrever a
mesma bebida em mais de um estilo. Cada amostra deve ser inscrita em apenas
um unico estilo.

10.2 Se uma mesma bebida for inscrita em mais de um estilo, sera considerado
o ultimo estilo inscrito e os demais serao desclassificados.

10.3 A empresa participante devera informar e descrever na inscricao,
preferencialmente em inglés, a utilizacao de especiarias, condimentos, frutas
ou qualquer outro tipo de ingrediente ou processo diferenciado da amostra
inscrita. Nesta descricao fica vedada a identificacao da amostra ou da
empresa, sob pena de desclassificacao.

10.4 A empresa podera encaminhar junto com a amostra inscrita as especiarias,
condimentos, frutas, ou qualquer outro tipo de ingrediente para que o jurado
possa identificar/conhecer estes ingredientes que sejam caracteristicos da
bebida. Quando houver caso de alimentos pereciveis, serao aceitos em seus
formatos processados nos quais garantem a qualidade do produto. Por
exemplo: geleias, licores, extratos etc. A embalagem e o envio sao de
responsabilidade da empresa participante. Cabe a empresa identificar o
produto e informar sobre as formas de armazenamento.

10.5 A empresa participante devera concordar via formulario de inscrigao sobre
a veracidade das informacdes de cadastro e das amostras inscritas. Caso a
comissao tenha duvida sobre alguma das amostras inscritas, em carater
excepcional, podera ser solicitado o envio de documentacao dessas amostras.

JULGAMENTO E PREMIACAOQ

11. JURADOS

1.1 Os membros do juri serao selecionados pela Comissao Organizadora do
BKC, em carater irrecorrivel, todos em funcao da sua capacidade reconhecida
entre os profissionais da area.

1.2 Os jurados serao constituidos, majoritariamente, por mestres, sommeliers
e profissionais da area com notorio saber



12. CRITERIOS DE AVALIAGAO

12.1 Os jurados deverao avaliar os parametros sensoriais e de estilos de cada amostra
de acordo com a descricao indicada no item 6 deste regulamento.

12.2 A avaliacao de todas as amostras considerara apenas uma codificacao dos
recipientes em conjunto com as informagoes de estilo prestadas pela empresa
participante, sem qualquer identificagdo do competidor pelos jurados (degustacao as
cegas).

12.3 Serao avaliadas e classificadas pelas categorias: Ouro, Prata e Bronze, conforme
orientacao a sequir:

Ouro: uma amostra que representa o melhor de sua categoria, exemplificando com
precisao as caracteristicas do estilo, com apropriado equilibrio entre o sabor, aroma
e aparéncia.

Prata: Uma excelente amostra que pode ter uma leve variacao nas caracteristicas do
estilo, porém mantém os principais parametros de sua categoria, mostrando
excelente sabor, aroma e aparéncia.

Bronze: um bom exemplo do estilo que foge em alguns poucos parametros do estilo
e/ou tem alguns poucos defeitos no sabor, aroma e aparéncia.

12.4 Em caso de haver estilos que nao possuam amostras inscritas que contemplem
os critérios do item acima, tais estilos nao terao bebidas premiadas.

12.5 Nao podera ser premiada mais de uma amostra com a mesma medalha dentro de
um mesmo estilo. Caso os jurados decidam que uma categoria contém trés
excelentes exemplos do estilo, eles atribuirao medalhas de Ouro, Prata e Bronze as
amostras de primeiro, segundo e terceiro lugares, respectivamente.

12.6 Na Ficha de Avaliacao de cada amostra havera um espaco destinado a atribuicao
de comentarios. O registro de comentarios do avaliador é obrigatério.

12.7 O corpo de jurados é livre e soberano em sua avaliacao, ndo cabendo
contestacao de qualquer natureza subjetiva por parte dos concorrentes.

12.8 Quaisquer decisdes tomadas pelos organizadores da competicao sao finais nao
cabendo qualquer espécie de recurso.



13. PREMIACAO

13.1 As premiacdes do BKC serao:

e Por estilo (item 12.2), dividida nas categorias: Ouro, Prata e Bronze;

13.2 Respeitando os critérios de avaliacao descritos no item 10, serao premiadas as
trés primeiras amostras de cada estilo (descritos no item 6) em ordem decrescente
de classificacao final:

12 Lugar: Medalha de Ouro
29 Lugar: Medalha de Prata
32 Lugar: Medalha de Bronze

13.3 O volume de producao mensal (em litros) devera ser informado pela empresa no ato
da inscricao. Esta informacao sera utilizada apenas para fins estatisticos e para
divulgacao das premiacdes de acordo com o grupo ao qual pertence. O BKC nao ira
divulgar a informacao de volume de producao das empresas que nao forem
contempladas com a premiacao de Kombucharia do Ano. A Comissao Organizadora ira
determinar a quantidade produzida para que a cervejaria seja enquadrada nos grupos de
pequeno, medio e grande porte conforme a quantidade de cervejarias e volume de
producao informado nainscricao. Essa informacao sera divulgada apds a efetivacao das
inscricoes.

13.4 Os vencedores receberdao da Comissao Organizadora certificados e/ou medalhas a
titulo de premiacao. Em caso de solicitagao de segunda via de certificado e/ou medalha,
seréa cobrada uma taxa de emisséao.

13.5 Eventualmente, outros prémios poderao ser oferecidos a critério de
patrocinadores ou terceiros, de forma voluntaria.

14. FICHAS DE AVALIACAO

14.1 Todas as amostras inscritas serdo avaliadas por uma ou mais mesa de jurados,
sendo que a primeira avaliacao é que fornecera a ficha que sera enviada para a empresa
participante.

14.2 As fichas de avaliagao preenchidas pelos jurados serao disponibilizadas no mesmo
local de inscricao das amostras, no site https://www.brasilbeercup.com.br/, apés o
fechamento do evento. O responsavel pela inscricao da empresa devera acessar o seu
login no site do evento.

14.3 A Comissao Organizadora nao se responsabilizard por alteragées ou anotagao
incorreta de endereco de email para o envio das fichas.


https://www.beersummit.com.br/

15. DESQUALIFICACOES

15.1 Inscri¢g0es que nao estiverem de acordo com as regras listadas neste regulamento
serao desqualificadas.

15.2 Amostras inscritas, porém, nao enviadas pela empresa por qualquer motivo, serao
também desclassificadas e nao havera devolucao da taxa de inscricao.

INFORMAGOES ADICIONAIS

16. DISPOSIGOES GERAIS

16.1 A inscricdo neste concurso pressupde o conhecimento e aceitagao plena das
regras aqui contidas por parte das empresas participantes.

16.2 As decistes da Comissao Julgadora e Comissao Organizadora sdo definitivas e
irrecorriveis, cabendo aos participantes acatarem, uma vez que tém pleno

conhecimento deste requlamento e deram concordancia no ato da inscrigao.

16.3 Todos os casos omissos deste reqgulamento serdo resolvidos pela Comissao
Organizadora do BKC.

17. CONTATOS

17.1 As duvidas e informacdes adicionais serao esclarecidas exclusivamente por email.
Cada setor responsavel possui um contato diferente, conforme especificado abaixo.

17.1.1 Pagamento, boleto e duvidas gerais sobre financeiro enviar email para
financeiro@scienceofbeer.com.br.

17.1.2 Envio, recebimento e controle das amostras, regulamento, julgamento e
duvidas gerais sobre o concurso enviar email para:
bbc@scienceofbeer.com.br ou beersummit@scienceofbeer.com.br.

Comissdo Organizadora
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